
Fondo di carciofo alla romana con uovo croccante 
 Artichokes Roman style soup with crispy egg

Crema di ceci con baccala mantecato e cialda di mais 
Purée of chick peas with salt cod and corn

Risotto alle cozze e carciofi al profumo di timo 
Risotto with mussels and artichokes

Trancio di tonno  con crema di olive Taggiasche, 
 patate allo zafferano

Tuna with cream of Taggiasche olives and saffron Potatoe

Sorbetto al ribes 
Currants sorbet

Tartufo al cioccolato con cuore di lamponi e salsa di fragola
Chocolate truffle with strawberries sauce and raspberries

€ 60,00 per persona, Iva 10% inclusa - bevande escluse
€ 60,00 per person, Vat 10% included - beverages not included


